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Die neue Art Kaffee zu trinken

Wir blicken in die Zukunft mit einer neuen Innovation.
Eine Kapsel aus biologisch nachwachsenden Rohstoffen die
NICHT auf Erdolbasis fundiert.

CRASTAN bietet Ihnen heute die grofle Wende auf dem Markt der Kaffee Kapsel an.
Eine Kaffekapsel aus biologisch nachwachsenden Rohstoffen die vom Preisverhaltnis zu der herkdmmlichen
Kapsel nur geringfligig abweicht.

Weltweit wird unsere Umwelt durch die herkdbmmliche Kapsel schwer belastet.

Nach haufigen Anfragen vieler Konsumenten auf eine alternativ umweltfreundlichere Lésung, entstand die Idee
einer Kaffeekapsel aus biologisch nachwachsenden Rohstoffen.

Im Vergleich zu herkdbmmlichen Kapseln deren Bestandteile aus Plastik oder Aluminium bestehen, beinhaltet

die Bio-Kapsel einen Werkstoff der gespeicherte Energie nutzt und somit sehr gute Heizwerte zusatzlich entstehen.
Das bedeutet, dass bei der industriellen Abfallverbrennung nur so viel CO2 freigesetzt wird, wie die Pflanze im
Wachstum gespeichert hat.

Die Bio-Kapsel ist ein Umweltschonendes Produkt und in der heutigen Realitat bequem und einfach mit der
herkémmlichen Abfalllogistik zu entsorgen.

Geben SIE sich das gute Gefiihl umweltbewusst zu handeln.

CRASTAN Espresso Fab biobased

Fur die italienischen Momente.

Crastan Caffé steht fur beste Qualitat und héchsten Genuss. Mit Crastan Espresso Fab kénnen Sie sich genial einfach
italienische Lebensfreude nach Hause, in |hr Bliro, |hre Praxis, |hre Bar, Ilhre Kanzlei oder |hr Restaurant zaubern. Bei
Veranstaltungen oder auf Messen sorgt Crastan Espresso Fab fir Italienische Lebenslust.

Die Zubereitung von feinstem Espresso wird genial einfach. Frisch gemahlenen Espresso Kaffee in einzeln portionierten und
vakuumverpackten Kapseln, garantiert gleichbleibende Qualitat und wird mit nur einem Handgriff in die Maschine eingelegt.
Lastiges Entfernen von Kaffeesatz ist nicht mehr nétig, die Kapsel fallt in einen Behalter und die Maschine ist sofort wieder
betriebsbereit. Aufwandiges Dosieren entfallt ebenfalls. Das Kapselsystem garantiert Ihnen Tasse flir Tasse optimale Qualitat.
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Wir mochten lhnen zu der Auswahl eines wunderbaren Kaffees gratulieren der mit Sicherheit den

Geschmack lhrer Kunden treffen wird.

Seit gut einem Jahrhundert ist die Geschichte von CRASTAN CAFFE eng mit der Geschichte
der Stadt ,La Spezia“ und dem ligurischen Umland verflochten.
Die Geheimnisse der traditionellen Kaffeemischungen werden dort streng gehlitet.

Heute ist Crastan Caffé eine der hochmodernsten Kaffeerdstereien der Welt.

Unser Abflullungsunternehmen beinhaltet ein vielfaltiges Sortiment.

Ein edles Kaffeebohnen-Sortiment aus aromatischen Kaffeebohnen, auch gemahlen und als
Kapseln ( FAB ), wird Sie Uberzeugen.

Mit seinem besonderen Geschmack und Aroma bieten wir seit einigen Jahren aulerst erfolgreich
unsere Kapseln in verschiedenen Geschmacksvariationen an.

Es erfreut uns sehr dass die Gaste unserer Kunden ihre Zufriedenheit Uber unseren Kaffee und
Espresso an uns weiterleiten.

Die Klassiker
CRASTAN Euro Fab Espresso Dolce

Als Komposition hochwertiger Kaffees aus Zentralamerika und Asien ist die Mischung Espresso Dolce das
Aushéangeschild unseres Unternehmens. Der Genuss, den man bei einer Tasse dieses Kaffees schmeckt,
ist ein Erlebnis fir Kenner. Die feine Textur, das Aroma und die Frommigkeit in der Tasse sind das
Ergebnis einer Kaffeemischung, der man die grof3e Sorgfalt bei der Zubereitung anmerkt. Ein echter
-Espresso italiano®, der immer wieder die breite Anerkennung der Experten und Verbraucher erhalt.

CRASTAN Euro Fab Espresso Forte

Diese Kaffeeraritat aus Arabica-Mischungen wird besonders wegen ihres feinen Aromas von zahlreichen
Kennern geschatzt, die nie auf diesen ausgewogenen und bekédmmlichen Geschmack verzichten wirden.
Nur durch eine Experten-Mischung und besondere RoOstung kann solch eine Qualitat entstehen, die das
einzigartige Produkt auf dem Markt hervorhebt. Nicht durch Zufall kénnen die Kaffeebars, die diese
Mischung verwenden, von einer treuen Kundschaft sprechen.

CRASTAN Euro Fab Caffé VIENNA

Die Eigenschaften dieser Mischung aus SuUd- und Zentralamerika in Verbindung mit erlesenen Indischen
Kaffee’'s verleihen dieser Melange ihren vollen runden Geschmack. Dieser Kaffee zeichnet sich durch
seine ausgepragte Fllle und sein Aroma besonders aus. Eine Kaffeemischung mit anregender Wirkung
und sinnlicher Leidenschaft.

CRASTAN Euro Fab Decaffeinato

Dieser entkoffeinierte Premium Kaffee kommmt aus den Hochland - Kaffeeplantagen Sud- und
Zentralamerikas. Durch ein sehr schonendes Enkoffeinierungsverfahren behalt der Kaffee sein volles
und elegantes Aroma. Er ist bekdmmlich, mild und harmonisch im Geschmack. e
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Die Aromen

CRASTAN Euro Fab Haselnuss Espresso

Das Aroma knackig gerdsteter Haselnisse verwandelt den feurigen Espresso in ein Feuerwerk
der Sinne.

CRASTAN Euro Fab Vanille Espresso

Der feine Duft edler Vanille in Verbindung mit aromatischem Kaffee ist ein Hochgenuss fur
Kaffeegenieller.

CRASTAN Euro Fab Tiramisu Espresso

Der Geschmack einer italienischen Tortenspezialitat verzaubert den Kaffee in ein Dolce Vita.
Ein Hauch ltalien wird Sie verfuhren.

CRASTAN Euro Fab Weisse Schokolade Espresso

Suss cremiger Milch-Schokoladenduft im Kaffee verwdéhnt lhren Gaumen und umgibt Sie mit
einem Hauch von Kindheit.

CRASTAN Euro Fab Karamell Espresso

Wie ein sahniges Karamellbonbon schmeichelt der Kaffee Ihren Sinnen.

CRASTAN Euro Fab Schokolade Espresso

Wundervolle herb schokoladig und vollmundig schmeckt diese Espressokomposition.

CRASTAN Euro Fab Irish Cream Espresso

Ein kraftiger Schuss Irischer Whiskey mit sahnigem Aroma verbrudert sich mit nachtschwarzem
Espresso. Ein Temperamentvoller Genuf3.
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CRASTAN Euro Fab Zimt Espresso

Das weihnachtlich, herbe Zimtgewl(irz vereint mit schwarzem Espresso, ist ein wundervoller Begleiter
durch die Winterzeit.

CRASTAN Euro Fab Irish Cream Espresso

Ein kraftiger Schuss Irischer Whiskey mit sahnigem Aroma verbridert sich mit nachtschwarzem
Espresso. Ein Temperamentvoller Genuf}.

CRASTAN Espresso Fab Zubereitung

Kaffee

Die Sorte Fab Caffé Vienna eignet sich flir einen milden Kaffee.
Die Sorte Fab Euro Espresso Dolce ergibt einen kraftigeren Kaffee.

Espresso
Ein echter “Espresso italiano“ bendtigt fur die milde Variante den Euro Fab Espresso Dolce
und fur den kraftigeren Euro Fab Espresso Forte.

Decaffeinato
Fur GenielRer die es Koffeinfrei mégen, gibt es die Decaffeinato Fab.
Bekdmmlich mild und harmonisch im Geschmack als Kaffee oder Espresso.

Aromen Espresso

Eine grof3e Auswahl an Aromen Espresso’s bietet Ihnen ein wohlschmeckendes und
abwechslungsreiches Erlebnis.
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GenieRen Sie mit Crastan Espresso Fab biobased diese Vorteile:

- Perfekter Espresso mit samtiger Crema

- Beste Kaffeequalitdt und Sortimentsauswahl

- Kein Dosierproblem — immer gleichbleibende Spitzenqualitat
- Frische durch aromaversiegelte Kapseln aus biologisch nachwachsenden Rohstoffen
* Maschine und Kaffee sind optimal aufeinander abgestimmt
- Kaffeemaschine wird gratis zur Verfligung gestellt

- Einfache Handhabung

- Leihen, kaufen oder mieten

- Kein Kaffeesatz ( sauber und hygienisch )

+ Geringer Reinigungsaufwand

- Frischwassertank

- Zuverlassiger, schneller Service

- RegelméRige Belieferung mit Kaffee
- Wir (ibernehmen die Wartung kostenlos Results analyzed Biobased ASTM-D6866
* Maschinenaustausch innerhalb von 24 / 48 Stunden

Miete / Leih und Kauf

Miete

CRASTAN Espresso Fab ermdglicht Ihnen das Mieten einer von lhnen gewéahlten Kaffeemaschine aus unserem Sortiment.
Im monatlichen Mietpreis sind regelméRige Wartungen und Reparaturen inklusive. KEINE Mindestabnahme an Kapseln
pro Monat.

~Angebot und Preise siehe Beiblatt"

Leih
CRASTAN Espresso Fab stellt Innen kostenfrei eine Maschine zur Verfligung flr wahlweise 6, 12 oder 24 Monate, bei einer
Abnahmemenge von 100 Kaffee-Kapseln pro Monat.

Die Caffé-Kapseln liefern wir Ihnen regelmaRig Gber unsere Kundenbetreuer. Sie zahlen KEINE Servicepauschalen fur
Maschinenwartungen und Reparaturen. Bei Defekt bekommen Sie eine Austauschmaschine innerhalb 24 / 48 Stunden.
Sie haben keine Investition und erhalten bequemen, schnellen Service.

+~Angebote und Preise siehe Beiblatt"

Kauf

Sie kdnnen die Kaffeemaschinen kauflich erwerben. Wir gewdhren auf unsere Kaufmaschinen drei Jahre Garantie.

,Angebote und Preise siehe Beiblatt"

Viel Spafd am Genuss wiinscht Uhnen Ihr CRASTAN Team.
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GESCHICHTE

Seit gut einem Jahrhundert ist die Geschichte von CRASTAN CAFFE
eng mit der Geschichte der Stadt La Spezia und dem ligurischen Umland
verflochten. In den 40er Jahren war die Kaffeebar Crastan in der

Via Chiodo, ein prunkvoller Salon der guten Gesellschaft jener Zeit,

der exklusive Treffpunkt des Herzogs Amedeo d'Aosta und der Elite der
Marineoffiziere.

1981 wurde Crastan von der Familie Costa (ibernommen, die dem
Unternehmen neue wirtschaftliche Impulse gab, und heute ist Sie

eine hochmoderne Kaffeerosterei auf 20.000 m* Betriebsgelande mit
einem Werk von 4.000 m’.

In den Innenrdumen unseres Betriebs wurde ein weites Museumsgeladnde eingerichtet, das den historischen Werdegang
des Kaffees nachzeichnet. Die kleinen Mahlmaschinen und Kaffeemaschinen, all die ausgestellten Gegenstande gewahren
uns einen Einblick in den Werdegang der Kaffeetradition, von den einfachsten Produktionsweisen bis zur industriellen
Herstellung.

Der griine Kaffee wird direkt in den Anbaugebieten von unseren Mitarbeitern angekauft.Dabei liegt unser Augenmerk auf den
Kaffeesorten aus biologischem Anbau in Mittelamerika und besonders der Dominikanischen Republik. Der Produktionszyklus
beginnt mit der Ankunft des unbearbeiteten Kaffees, der in unseren Labors einer Qualitdtskontrolle und Selektion unterzogen
wird bevor er eine Reinigungsanlage passiert die ihn von Staub und Schmutzpartikeln befreit. Eine Sortieranlage filtert die
Bohnen nach Grofle, Gewicht und Unversehrtheit. Somit wird die genaue Menge kontrolliert die am Ende in den Silos lagert.

Von den Silos aus wird der griine Kaffee automatisch in die HeiBBluft-Réstungsanlagen geférdert und nach der Rezeptur, die
der Fachmann am Kontrollcomputer auswahlt, bearbeitet.Dieses Verfahren wird im kontinuierlichen 6kologischen Zyklus
angewandt, um gleich bleibende Qualitat bei der Verarbeitung des Kaffees zu garantieren. Etwa 17 bis 20 Minuten nach der
Réstung mit Heil3luft nach alter Handwerkstradition wird der Kaffee in das Silo flr gerdsteten Kaffee geleitet, das in neun
Bereiche unterteilt ist. Durch eine Luftdruck-Férderanlage wird der Kaffee schliellich zu den Mahl-und Verpackungsstellen
geleitet.




Crastan Caffe OHG Deutschland
Forsterstrasse 18 - Rieslingweg 1
Telefon: ++(0)6202-4095145 - Telefax: ++(0)6202-4099438
E-Mail: info@crastancaffe.de - Homepage: www.crastancaffe.de

CRASTAN caffe S.r.l.
Via Ameglia n. 114 -1 19030 Romito Magra (SP) Italy
Tel +39 0187 988492 - Fax +39 0187 988271
E-Mail: info@crastancaffe.com - Homepage: www.crastancaffe.com




